
Weitergehende Informationen für meine Leser/Innen zum Thema
„Erntezeit“ 

3 oder 4 Honigräume – in Deutschland war dieser Anblick in 2021 eher selten. Was 2023 zu erwarten ist, hängt 
nicht nur von der Region ab.  
Wer Honig hat, möchte ihn in bester Qualität zum Kunden bringen. Die folgenden Informationen sollen Ihnen 
dabei helfen und vor allem: Ihnen die meist schwere Arbeit mit Honig erleichtern! 



Empfehlenswerte Informationsquellen: 

• Infobriefe des LAVES – Bieneninstitut Celle, Deutschland zum Thema Honig
• Trachtverlauf in Deutschland: google „Deutscher Wetterdienst Phänologie“ – eventuell gibt es etwas Entsprechendes für die Schweiz? 
• https://www.urban-melli.de – Filme zum Wassergehalt, Bedienung Refraktometer etc.
• www.piaaumeier.de -> Ordner „Infos zu Spezialkursen“ -> Ordner „Infos zum Kurs Honig“

https://www.bienen.ch/themen/honigqualitaet.html



Vertikale Halbzargen als Honigräume…
…sind pfiffig, da halbes Gewicht bei einheitlichem Rähmchenmaß

Honigraum mit 
Halbzargen

oberer 
Brutraum

unterer 
Brutraum

Absperrgitter

Tipp: die Halbzargen sollen eine geringere Wandstärke aufweisen als normale Zargen! Denn NUR so 
*kann auch die Innenwand stabil gefertigt sein und
* passen trotzdem 2x5 Waben (normale Zarge: 1x10)

Verkauf geeigneter Halbzargen z.B. bei 
www.bienenzuchtbedarf-geller.de



Wassergehalt prüfen mit dem Refraktometer
Kaufen Sie ein Imkerrefraktometer mit ATC und eingeschränktem Skalenbereich

Verkauf geeigneter Refraktometer z.B. 
bei www.arcarda.de
oder bei Christoph Wilke



Bienenfreundlich und imkerschonend den Honigraum von Bienen 
befreien mit der Bienenflucht

Die Bienenflucht schont Bienen, Imker/in und 
Honigqualität. Die rautenförmige Plastikeinlage 
klappt am besten. 

Kauf: in jedem gut sortieren 
Imkereifachgeschäft



Trockene Luft – im Kurzzeitlager (1-2 Tage bis zur Schleuderung), im Schleuderraum und später 
im Lager: mit einem leistungsstarken Luftentfeuchter z.B. der Firma Einhell (Luftfeuchte soll 
höchstens 55% betragen



Leicht entdeckelt mit Heißluftfön
Nach Test verschiedener Firmen empfehle ich Firma Steinel, 2.000 Watt. Am besten 
mit Standfläche hinten, sodass der Fön nicht zwischen jeder Wabe ausgeschaltet 
werden muss. 

Ein kg Honig, mit Heißluft entdeckelt in weniger als 5 Sekunden. Achtung: den Fön zügig in etwa 3 cm
Abstand über der Wabe entlangführen. Sollen mehr als 20 Waben bearbeitet werden, empfiehlt sich vor
Beginn der Aufbau eines Spritzschutzes.



Rechts: Wabenwender 
selbst gebastelt aus 

einem Käse-Drehteller 
(Bildautor: Malte Volkmann)

Wabenwender
Nie wieder eingedrückte Honigzellen durch das 
Entdeckelungsgeschirr. Schwere Waben schonend 
wenden – gut für imkerliche Gelenke. 

www.imkerhilfen.de



Honig im Eimer schonend wiederverflüssigen

Einkochtopf (unbedingt vorab mit Min-Max-Thermometer 1 Tag einstellen, sodass in Aufheizphase 
Temp von höchstens 42C erreicht wird, Tontöpfchen als Abstandhalter zum beheizten Boden)

Rechts: weniger riskant, da ohne Wasser: umgebauter Kühlschrank – Bauanleitung siehe Text 
anbei



Cremiger Honig leicht gemacht (Film siehe youtube: Rapido)

1. Honig fest werden lassen (gegebenenfalls Beschleunigung durch Impfen)
2. Nur anwärmen – nicht verflüssigen
3. Sodann 1x einige Minuten rühren mit Rapido (am besten angeschlossen an Zementrührer, bei 

Bestellung Adapter erwähnen)
4. Einige Stunden warm stellen, abschäumen, abfüllen ins Glas – fertig. 

Kauf beim Erfinder: 
www.biorat.de



Gestelle – Hilfen aus Edelstahl

Erhältlich bei Andre.kenzler@gmx.de



Direkt unter der Schleuder gleich sieben ohne Gefahr verstopfter Siebe

mit dem Siebeimer 

wichtig: hoher Rand, zylindrisches Sieb
Kein überstehender Rand des Siebeinsatzes + 

konisches Sieb: bei niedrigem Wassergehalt 
läuft Honig gerne über



Viel Spaß und wenig 
Mühe beim nächsten 
Schleudern!


